
Podklady e-výuky pro žáky PVS 2  

z praktických předmětů v období uzavření škol v rámci Nařízení vlády. 

Učební témata jsou do 3. Dubna 2020. V případě potřeby budou dodána další 

témata, dle osnov ŠVP. 

Předmět: Potraviny a výživa  

Ryby – rozdělení, charakteristika, složení. Korýši a měkkýši - rozdělení, 

charakteristika, složení. Nápoje – Rozdělení, dle teploty a složení, skladování. 

Pivo – suroviny k výrobě, výroba, druhy, uchování, jakost a vady. 

Předmět: Technika provozu 

Základy obsluhy – inventář, údržba, použití, formy a pravidla obsluhy.  

Předmět: Zařízení provozoven 

Vybavení v ubytovacích závodech ( Kemp, penzion, motel, botel ), prostředky 

k úklidu. 

Předmět: Odborný výcvik 

Pokrmy z ryb, vepřového a drůbežího masa – minutky. Jednoduché saláty. Teplé 

nápoje v restauraci.  

Podklady naleznete v učebnicích a na webových stránkách školy. Témata budou 

hodnocena podle kvality zápisků v sešitech a prokázaných znalostech. 

Materiály projektu "Peníze EU školám" pro obor "Práce ve stravování" 

(kliknutím na odkaz níže otevřete příslušné téma ve formátu .pps, .pdf.) Dílčí 

učební materiály (DUM) PVS2. Jsou tam i materiály k výuce Matematiky a 

Českého jazyka. Tyto materiály použijte i k opakování předchozích témat. 

www. http://www.vychovnyustavoboriste.cz/prace-ve-stravovani-zamereni-

kuchar.html  

Kdo nebude nějakému tématu rozumět a bude ho chtít zkonzultovat, ať 

zatelefonuje ve všední dny od 7:00 hodin do 14:30 hodin do SŠ na 318 58 60 25, 

nebo napíše na stránky http://www.vychovnyustavoboriste.cz/diskuze-a-

vzkazy.html 

Jsem rovněž k dispozici na  FB. 

To samé platí i o přípravě a konzultací k Závěrečným zkouškám. 

S pozdravem třídní učitel: Jindřich Joska 
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