Podklady e-vyuky pro zaky PVS 2
zZ praktickych pfedmétii v obdobi uzavieni Skol v ramci Nafizeni vlady.

Ucebni témata jsou do 3. Dubna 2020. V ptipadé¢ potieby budou dodana dalsi
témata, dle osnov SVP.

Predmét: Potraviny a vyZiva

Ryby — rozd¢leni, charakteristika, slozeni. Korysi a mékkysi - rozdéleni,
charakteristika, slozeni. Napoje — Rozdéleni, dle teploty a sloZeni, skladovani.
Pivo — suroviny k vyrobg, vyroba, druhy, uchovani, jakost a vady.

Piredmét: Technika provozu
Zaklady obsluhy — inventéf, udrzba, pouziti, formy a pravidla obsluhy.
Piredmét: Zarizeni provozoven

Vybaveni v ubytovacich zavodech ( Kemp, penzion, motel, botel ), prostredky
Kk uklidu.

Piedmét: Odborny vycvik
Pokrmy z ryb, veptového a driibeziho masa — minutky. Jednoduché salaty. Teplé
napoje v restauraci.

Podklady naleznete v uc¢ebnicich a na webovych strankach Skoly. Témata budou
hodnocena podle kvality zapisk v seSitech a prokazanych znalostech.

Materidly projektu "Penize EU Skoldm" pro obor "Price ve stravovani"
(kliknutim na odkaz nizZe oteviete prisluSné téma ve formatu .pps, .pdf.) Dilci
ucebni materialy (DUM) PVS2. Jsou tam 1 materidly k vyuce Matematiky a
Ceského jazyka. Tyto materialy pouzijte i k opakovani pfedchozich témat.

WWW. http://www.vychovnyustavoboriste.cz/prace-ve-stravovani-zamereni-
kuchar.html

Kdo nebude néjakému tématu rozumét a bude ho chtit zkonzultovat, at’
zatelefonuje ve vSedni dny od 7:00 hodin do 14:30 hodin do SS na 318 58 60 25,
nebo napiSe na stranky http://www.vychovnyustavoboriste.cz/diskuze-a-

vzkazy.html
Jsem rovnéz k dispozici na FB.

To samé plati i o ptipravé a konzultaci k Zaveérecnym zkouskam.

S pozdravem tiidni ucitel: Jindfich Joska
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